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 Trenolin® Klar 
 

Rychlé čiření moštů při nízké teplotě 

 

Popis produktu 

Trenolin® Klar je tekutý vysoce aktivní enzym pro urychlení hydrolýzy pektinů v moštu a tím zlepšuje podmínky pro následné proces. 
Tento tekutý, vysoce aktivní enzym, je velice jednoduché použít v malých množstvích dle doporučení. Trenolin® Klar obsahuje 
pektinovou aktivitu, která se objevuje již při nízkých teplotách od 5 °C, což je výhodou proti ostatním pektinázám, které jsou 
prokazatelně aktivní až od 12°C. 

Trenolin® Klar je bez depsidázy a proto nevytváří nevhodné těkavé fenoly.  

Povoleno dle regulace EU komise číslo 2019/934. Použití dle národní regulace.  

Laboratorně testováno na čistotu a kvalitu.  

Další výhody • Podporuje čiření a sedimentaci díky rychlé redukci viskozity moštů. 

• Dobré čiření moštů v spojení s tvorbou kompaktního kalu (vyšší výtěžnost čistého moštu) 

• Degradace pektinu od 5 °C 

• Bez přidání ochranných látek 

• GMO-free a bez samoklonování 

• Trenolin® Klar velice dobře působí při nízké hodnotě pH kolem 3,0 

• Nízká oxidace moštu díky rychlému působení 

Doporučení pro  • Bílé a rosé mošty, bílá a rosé vína 

 

 

 

Dávkování a použití 

 

Aplikace  Reakční čas Trenolin® Klar dávka 

(ml/100 l) 

13–18 °C 1–3 hodiny 1–3 

  5–12 °C 4–8 hodin 2–5 

Mošt z poškozených hroznů ˂ 1 hodina 4–10 

  

Aplikace Přidání během plnění tanku s moštem. Rozmíchat odměřené množství enzymu v malém množství moštu a 
následně homogenizovat v tanku 

Pozor! Bentonity redukují obsah enzymů, tím pádem by měl být bentonit použit až po celkovém rozpadu pektinů 
(pektin test). 

 

 

Skladování 

V suchu a chladu. Balení, které bylo otevřeno, následně řádně utěsněte a co nejdříve spotřebujte. 
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Zde uvedená aplikační doporučení popisují zamýšlené použití produktu jako pomocné látky nebo přísady jako součást správné výrobní praxe. Potravinářské bezpečnosti konečného produktu lze dosáhnout pouze tehdy, je-li používán 
výhradně tímto způsobem. Vezměte prosím na vědomí: naše technické produktové letáky vycházejí z našich současných znalostí a zkušeností. Musí být chápány pouze jako obecné informace o našich produktech. Nemůžeme převzít 
žádnou odpovědnost za použití případ od případu kvůli nelehkosti ošetření přírodních produktů a potenciálních předchozích ošetření. Uživatel si musí vždy sám zkontrolovat dodržování zákonů a bezpečnostních předpisů, které se vztahují 
na používání našich produktů. Veškeré údaje jsou proto poskytovány bez jakékoli záruky. Veškeré informace se mohou změnit bez předchozího upozornění. Platí také naše Všeobecné obchodní podmínky (ke stažení z www.erbsloeh.com). 
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